
 

  

 
  
  

S U G G E S T I E S  N O V E M B E R 

Suggesties Januari 
Wrap – kip – paprika – courgette – ui – zoet zuur (mogelijk voor lunch tot 15 uur) 

Toast – champignons (mogelijk voor lunch tot 15 uur) 

Foccacia – serrano ham – pesto – mozzarella – zongedroogde tomaat – rucola 

Foccacia – brie – pijnboompit – honing – rucola  (mogelijk voor lunch tot 15 uur) 

. 

Mosselen (natuur / pikant) – friet 

Mosselen (witte wijn / look) – friet 

Mosselen (provençaal / roomlook) – friet 

Mosselen chef (kokos – curry – gamba’s – koriander) – friet 

. 

Gebakken coquilles –parmezaan crème – krokantje serranoham 

Roodbaarsfilet – gele curry saus – preipuree 

Hertfilet – portosaus – gestoofde peer – witloof – amandelkroketjes  

Hammetje – salade – graanmosterd saus 

Eendenborstfilet – truffelsaus – gestoofd witloof – gegratineerde aardappelen  

. 

Bavarois – chocolade – amandel – vanille-ijs 

Glühwein  (alc. 8.5% vol.) 

Bodhi – latte – vegan (vraag naar de verschillende smaken)  

Gingeru thee (gember op natuurlijke basis) 

 
Cocktail Apero 
Sweet winter (rum – aperol – prosecco – kaneel) 

Calidum hieme (gin – chili peper – limoen – munt – peperbol – rozemarijn –  
schweppes tonic pink peper) 



 

 
 

Bier van de maand 
Scotch c.t.s. (alc. 7.2% vol.) van ’t vat 

Ter Dolen winter (alc. 9.1% vol.) 

Thrive peak or play (alc. 0.3% vol.)    
Beer that makes you better – Ontwikkeld met de Universiteit van Leuven. 

 

NIEUWJAARSBRUNCH 2024 

Zondag 4 januari vanaf 10u30u tot 14.30u 

Wij werven aan 
Vraag naar de openstaande functies en mogelijkheden aan de verantwoordelijke. 

  


